Restaurant/ Dorfstiibli
Herbst- und
Wildspezialititen aus direkter Jagd

Kiirbis-Apfelcremesuppe
mit gerdsteten Kernen und Ol
Fr.14.00

Hirschmostbrockli-Carpaccio mit eingelegten
Gewiirz-Feigen
Gorgonzolamousse, karamellisierten Baumniissen
und Ruccola,

Fr. 20.00

Rehpfeffer Forsterart
mit Champignons, Speck, Crolitons und Spatzli
Preiselbeerapfel
Fr 36.00

Jung-Hirschfleischstreifen Forsterart
an Wildrahmsauce mit Champignons, Speckstreifen,
Crottons und Spétzli
Fr. 37.00

Rehschnitzel Hubertus
mit Frisch-Pilz Ragout, Rotweinsauce und gebratener
Speck, Preiselbeerapfel und Spatzli
Fr. 41.00

Rehschnitzel Winzerart
an Wildrahmsauce mit Traubenviertel und Speck
Preiselbeerapfel und Spétzli
Fr. 41.00

Zusdtzlich Port. Rotkraut mit Marroni Fr. 6.50
oder nur Port. Marroni, Rotkraut oder Rosenkohl

Asiatisch angehaucht aus dem Wok
Hirschfiletstreifen an roter Thai-Currysauce
auf Asia-Gemiise mit Sojasprossen,
Jasminreis-Eierreis
Fr. 44.00
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