V4

Leichte sommerliche Kostlichkeiten

Cocktail mit lauwarmen Tiger-Crevetten
an Sudachi-Mango-Vinaigrette und Avocadocreme und
Kresse
Fr. 23.50

Serano Rohschinken und Biiffel-Mozzarella
auf Avocado-Tatar mit Oliven und Tomaten
Als Vorspeise Fr.22.50
Als Hauptgericht 32.50

Vitello tonnato moderno
Zartes rosa gegartes Kalbfleisch und gebeizter Thunfisch
an cremiger Thon Sauce
Als Vorspeise Fr. 26.50
Als Hauptgericht Fr. 38.00

Lauwarmer Meerfisch-Salat
mit Pulpo und Riesenkrevetten
Datteltomaten, Oliven und Basilikumsauerrahm
Rosmarin-Grisini
Als Vorspeise Fr. 27.00
Als Hauptgericht Fr. 39.00

Geschnetzeltes Trois Soleil
zarte Rind- Kalb- und Lammfleischstreifen
mit Frithlingszwiebeln, Knoblauch und Krautern
nature gebraten
Rosti
Fr. 47.00

Seezungenstreifen und Riesenkrevetten
an Orangenchilibuttersauce
mit Cashewniissen und Gemiisestreifen
Jasminreis
Fr. 57.00




